
PÂQUES

Œuf mollet, velouté de petits pois, bacon croustillant,
fricassée de champignons à l’ail

Menu

Épaule d’agneau farcie aux herbes, crème d’abricots
confits au romarin, légumes de printemps et

mousseline de carotte au citron.

Entremets façon Opéra léger, chocolat-café et mousse
mascarpone.

ENTRÉE

PLAT

DESSERT

Si vous présentez une allergie à certains produits, merci de nous en faire part 
à la prise de commande. Prix en Euros TTC, hors contribution employés 5%. 

45€
hors boissons
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